www.burehof-krinau.ch

Wir produzieren Fleisch mit unseren Tieren ohne Soja.
Fleisch aus Milch, Gras, Heu und frischem Quellwasser!



Wir bewirtschaften unseren Hof in Krinau

Selt 1 982 Von 1992 bis 2015 als Bio-Knospenhof. Leider mussten wir wegen den

verunkrauteten Weiden Herbizide einsetzen, um die Unkrauter in Griff zubekommen (Kein Glyphosat).
Bei den Tieren erfullen wir nach wie vor alle Biorichtlinien. Im Herz sind wir Biobauern geblieben.




Der Hof Chrinauli ist auf 850 m.u.M. und
30 Hektar gross.
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eistens leben sie friedlich zusammen.




Schafe und Kleintiere gehoren auch
auf den Hof.




Unsere Kuhe haben Horner und leben
auf der Wiese und im Freilaufstall.




Taglich sind alle Tiere im Freien.
Keine sind angebunden.




Sie fressen Gras oder Heu. Unsere Weiden
sind sehr steill und konnen nur von Hand
gepflegt werden.




Die Kalber werden einzeln getrankt.




Milchprodukte stellen wir selber her.
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Baden im Zuber gehort auch im Winter zu
unseren Angeboten. Gerne bewirten wir Sie
auf unserem Hof.




Monatlich werden Kalber schlachtreif.
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lch fahre mit den Kalbern selber zum

Schlachthof Buremetzg Fischbacher
Butschwil.




Nach der Schlachtung werden die Tiere
14 Tage gekuhlt abgehangen und...




durch die Metzger fachgerecht zerlegt.




Das Fleisch wird nach den Wunschen
unser Kunden aufbereitet...




vakuumiert und mit Datum auf der
Etikette wird das Fleisch vertellt.




Folgende Bestellung ist eingegangen:

Nach den Wunschen der Kunden stellen

wir die Bestellung Zzusammen.
_

Ka-Geschnetzeltes, Beutel_a 500g
_1
Ka-Steak, Roastbeef (2_Stk__pro_Beutel):
Ka-Platzli_am_Stiick_500-600g:
Ka-Zunge_geraucht:

Ka-Leber, Beutel_a_500g:

2
1
2
Salami_ca__400g: 1
1
1
1

Fleischkase_500g:

Quark_nature_500 g:

Joghurt_nature_500_g:
N rigitte

PLZ/Ort: 9630 Wattwil
ST En liebe Gruess Brigle

kp3h8



Wir liefern die Bestellung zu Ihnen nach
Hause.




Haben auch Sie Lust auf unser Fleisch?

Die Webseite gibt Auskunft Uber das Angebot. www.burehof-krinau.ch

(

Willkommen auf unserem Burehof

Home

Aktuell

Wir vermarkten unsere Produkte direkt vom Hof und verkaufen
nur Produkte, die wir selber herstellen.

Das Futter flir unsere Tiere produzieren wir wenn immer moglich
auf unserem Hof, ochne Kunstdiinger und ohne Milchzusétze.

Das Tierwohl und gesunde Nahrungsmittel sind uns sehr wichtig.

Betrieb

Tiere Bio-Knospebetrieb von 1992 bis 2015.
Produkte
Verkauf
Ferien

Lage

Kontakt

Dokumentation unserer Fleischproduktion

Kurt Miller & Brigitta Schénbéchler, Krinau, Toggenburg 5G



1€ ZU unseren
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